GRANGES-MARNAND VD: Neues Label «TradiLin»

LLe Maréchal - eine Kase-Erfolgsstory

Als Farbtupfer in der
schweizerischen Kdse-
Monokultur kann der
kiirzlich prdsentierte
Hartkdse «Le Maréchal»
von Kdsehersteller
Jean-Michel Rapin aus
Granges-Marnand VD
bezeichnet werden.

CLAUDINE NYFFENEGGER

Die 1994 begonnene Produk-

tion ist seither stetig gestiegen.
Sie wird nun unter dem neu
geschaffenen
«TradiLin» erfolgreich vermark-
tet. Die spezielle erndhrungs-
physiologische Note dieses Pro-
duktes wurde an einer von der
Herstellergemeinschaft organi-
sierten Prédsentation erldutert.

Als Besucher konnte man
sich direkt auf dem Bauernhof
iiber den Futteranbau und die
Milchproduktion informieren
lassen.

Emile Rapin, die Legende

Jean-Michel Rapin, Késer in
Granges-Marnand (Broyetal),
kreierte 1992 seinen eigenen
Hartkédse «Le Maréchal», des-
sen Logo auf den legenddren
Grossvater, Emile Rapin, den

Qualitétslabel’

ehemahgen Dorfschmied (Ma-
réchal) zuriickzufiihren ist.

Nach ersten Versuchen wurde
1994 - wohlgemerkt auf eigenes
Risiko — die gesamte Produkti-
on von Greyerzer auf den neu-
en Kése umgestellt. Der Verkauf
entwickelte sich bis heute posi-
tiv, so dass letztes Jahr iiber 160
Tonnen, mit einem beachtlichen
Exportanteil, abgesetzt werden
konnten.

Bleu-Blanc-Coeur

Die Produktionsgemeinschaft
von Milchproduzenten und
Kdsern haben sich dem fran-
zosischen Label «Bleu-Blanc-
Coeur» angeschlossen, das eine
gesamtheitliche = Erndhrungs-
ethik vertritt. Dieses Label tritt

whREC,,

Das Logo des Maréchal-
Kises. (Bild: cnp)

in der Schweiz unter dem Na-
men «TradiLin» auf Dieses
{iberwacht die Label-
Anforderungen und vertreibt
spezielle didtetische Lebensmit-
tel wie die Kédsespezialitat «Le
Maréchal».

Neun Milchproduzenten

Zurzeit wird die Milch durch
neun Milchproduzenten in der
Umgebung von Granges im
Broyetal nach den Auflagen von
«TradiLin» hergestellt. Speziell
an der Milchviehfiitterung ist,
dass im Winter eigens angebau-
ter Leinsamen zugefiittert wird,
um den Anteil an spezifischen,
langkettigen Fettsduren, der
erndhrungsphysiologisch wert-
vollen Omega-3-Fettsduren, in
der Milch und damit im Kise
sicherzustellen. '

Die spezielle Fiitterung

Laut Pierre Weill, dem Prisi-
denten der «Association Bleu-
Blanc-Coeur» in Combourtille
(Frankreich), liegen anerkannte
Untersuchungen vor, die zeigen,
dass bei entsprechender Fiitte-
rung der Milchkiihe die Wir-
kung tierischer Fette auf die
menschliche Erndhrung we-
sentlich besser ist, als uns wih-
rend Jahren weisgemacht wur-
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]éan-Mlchel Rapl-l'-l,. Kisermeister aus Granges-Marnand, ist
von den Vorziigen der Beifiitterung von Leinsamen fiir den
Kidse «Le Maréchal» iiberzeugt. (Bild: cnp)

de. So haben Fiitterungszuga-
ben von Leinsamen im Winter
einen sehr positiven Einfluss auf
die Butterqualitdt. Auch konnen
Permeabilitdt der menschlichen
Zellen wie auch die Blutzusam-
mensetzung verbessert werden.
Gleichzeitig wird eine Vermin-
derung des Herzinfarktrisikos
nachgewiesen.

Gesunde Tiere

In Ubereinstimmung mit der
franzosischen Essphilosophie,
wonach die Verbindung zwi-
schen Vergniigen am Essen und
dem Wohlbefinden des Men-
schen - auch bei Diabetikern
und anderen unter Erndhrungs-

regime stehenden Menschen -
ihre Giiltigkeit hat, gilt die sim-
ple Tatsache, dass sich bei guter
Erndhrung der Tiere auch der
Mensch besser fiihlt.

Aus diesem Grund sind die
Produktionsanforderungen die-
ses Hartkéses eingebunden in
die Bestimmungen und Qua-
litétstiberwachung von «Tradi-
Lin». Mit dem Ziel, einerseits
das Wohlbefinden der Tiere zu
verbessern, andererseits dem
Konsumenten ein Plus an Ess-
freude und an Erndhrungsqua-
litdt anzubieten. Die Richtigkeit
dieser Erndhrungsphilosophie
wird durch den Erfolg von «Le
Maréchal» bestatigt.



