Du beurre

FORGE EN FROMAGERIE

* Granges-prés-Marnand Apres son emblématique fromage,
Le Maréchal fabrique et vend désormais un authentique beurre

Le Maréchal innove au-dela du
go(t. La marque se démarque
aussi sur le plan écologique. La
digestion des vaches, facilitée
grace aux graines de lin, a pour
conséquence une diminution
considérable des rejets de
méthane (12%). Pour un litre

de lait produit selon le procédé
TradiLin, ce sont 40 grammes
de CO, de moins qui sont
rejetés dans I'atmosphere.
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fromager, alliant tradition, savoir-faire et caractére.

ne préoccupation grandissante

pour l'environnement et la

santé des consommateurs, qui

se manifeste a travers son affi-
liation au label TradiLin, de nouveaux
marchés pour son traditionnel fromage,
un mélange pour fondue, et des recettes
de cuisine sur son site web: Le Maréchal
est plus que jamais a la page! Arborant
un nouveau logo, la marque familiale
vaudoise n’a pas fini de faire parler d’elle.
Alinstar du célébre fromage, son beurre
de fromagerie est maintenant lui aussi
vendu chez Coop dans les principaux
magasins vaudois.

Une saga familiale

Emile Rapin, maréchal-ferrant né en
1852 a Corcelles-prés-Payerne, peut étre
fier de sa descendance. Son visage bu-
riné, sa moustache circonflexe et sonre-
gard malicieux sont d’ailleurs toujours
présents sur le logo du Maréchal. Ainsi
baptisé en ’honneur d’Emile, l’arriére-
grand-pére de son créateur Jean-Michel
Rapin, le fromage a pate mi-dure Le
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Maréchal comble depuis plus de vingt
ans les palais les plus exigeants, en
alliant authenticité, éthique et qualité.
Entre I'ajout de lin, naturellement riche
en Oméga 3, dans l'affouragement des
vaches durant ’hiver, et les aromes des
herbes bio manuellement ajoutées en
phase d’affinage, ce fromage se présente
comme un produit a haute valeur ajou-
tée, dont un tiers de la production
annuelle est a ce jour exportée. De plus,
Le Maréchal c’est sain; la consommation
d’'Omeéga 3 étant fortement recomman-
dée par les spécialistes de la santé.

Du caractere et un gofit de noisette
Comme le fromage, le beurre Le
Maréchal bénéficie de ces apports en
Omeéga 3. «C’est un véritable beurre de
fromagerie. On récupére la matiére
grasse du petit-lait aprés la fabrication
du fromage et on la mélange avec la
creme de lait. Cela donne un beurre qui
a un petit goGt de noisette» explique
Jean-Michel Rapin, maitre fromager et
patron du Maréchal. e
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