Trois fins gourmets I'ont testé pour vous

MARECI-IAI. ) GRUYERE? Une questlon de godt et de taille: les meules du Maréchal ne dépassent pas les 6 a7 kilos, contre 30 kilos pour son cousin

le gruyére. Autrqllfférence au sortirde cmqmons d'affinage en cave, le Maréchal affiche entre 52 et 53% de m

YVES JAULY, journallste a
24 heures
Apparence de la croiite: rustique,
herbes coupées fin.
Apparence de la pate: souple,
consistance d'un jeune gruyére.
Odeur: discrets ardmes lactiques,
de beurre, de fleurs.
Le gofit: délicat, beurré, mais per-
sistance gustative moyenne. Le
golt des herbes ne traverse pas la
crofite.
Sensation en bouche: structure
un peu pateuse.

de dégustation: avec
un pain mi-blanc (un pain trop
goliteux «tuerait» le fromage). Joli
mariage avec un beaujolais frais.

; Le Maréchal

Hartkise aus Rohmilch, mit

Krautern behandelt.
Familie ].-M. Rapin
Granges-prés-Marnande

Tél. (026) 668 12 88

l'l‘_‘_.‘f‘.."'f_‘_";?_‘?_

PHILIPPE BERTHOUD, directeur
de I'Ecole de fromagerie et d'in-
dustrie laitiére de Moudon,
Apparence de la crofite: rustique,
saine.

Apparence de la pate: souple, é-
gerement ferme, liée.

Odeur: lactique léger, végétal as-
sez marqué.

Golit: doux, végétal, léger, en fin
dimpression légére tonalité de
bouillon de viande.

Sensation en bouche: moelleux,
onctueux, rond.

Suggestion de dégustation: au
déjeuner comme en-cas avec des
pommes de terre; un verre de pi-
not noir ou un La Céte blanc.
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Apparence de la croiite: robe
harmonieuse.

Apparence de la pate: finesse de
grain exceptionnelle.

Odeur: un épissé soyeux.

Goiit: un équilibre de volupté.
Sensation en bouche: sen-
sation suave avec un excellent
breuvage.

Suggestion de dégustation: avec
une Marsanne blanche; convient
aussi pour les mets au fromage
comme la fondue, les croiites ou
les gratins de pates.

re 49% pour1é gruyére.
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